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Коммерческое предложение

№ 55 от 29-07-2026

Электрический духовой шкаф Electrolux CombiQuick 800
KVLBE08H

0.00р.
(Цена без учета доставки)
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Автоматические программы приготовления Да
Вес 41
Виды противней и форм эмалированный
Высота 45.5
Высота [Размеры ниши для встраивания] 44.4 — 46 см
Глубина 56.7
Глубина [Размеры ниши для встраивания] 55
Гриль Да
Дверца духовки откидная
Дополнительные принадлежности Да
Индикация ЖК-экран
Камеры с раздельным приготовлением Нет
Количество режимов работы 23
Количество стекол дверцы духовки 4

Комплектация стандартный
противень, решетка

Конвекция Да
Максимальная температура 230
Микроволны Да
Мощность микроволн [Духовой шкаф] 1 000 Вт
Мощность подключения 3000
Направляющие проволочные
Объём духового шкафа 43
Очистка духового шкафа ручная
Приготовление на пару Нет
Размер компактный

Режимы работы

нижний нагрев,
двухсторонний
нагрев,
вентиляционный
нагрев, гриль +
конвекция, нижний
нагрев + конвекция,
размораживание,
поддержание
температуры

Термощуп Нет
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Тип духового шкафа электрический

Тип таймера с отключением
программы

Управление Сенсорное

Функциональные особенности

таймер, отложенный
старт, звуковой
сигнал, блокировка от
детей, термостат,
освещение

Цвет черный
Ширина 59.5
Ширина [Размеры ниши для встраивания] 56

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Electrolux CombiQuick 800 KVLBE08H представляет собой электрическую духовку с интегрированной индукционной варочной панелью. Объем камеры
духовки составляет 70 литров, что обеспечивает возможность одновременной обработки крупногабаритных продуктов. Устройство имеет габариты
900 x 594 x 845 мм, что делает его подходящим для большинства кухонных пространств. Мощность духовки — 7.4 кВт, что позволяет эффективно
использовать различные режимы нагрева. Корпус устройства выполнен из закаленного стекла и стали, что обеспечивает прочность и легкость в
уходе. Для монтажа требуется выделенная розетка с заземлением и выделенная линия электропитания, поскольку мощность устройства близка к
пределам стандартных домашних электросетей.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Индукционная варочная панель:обеспечивает быстрое и равномерное нагревание посуды, не требует нагрева поверхности, работает
через магнитное поле. Подходит для посуды с ферромагнитным дном.
8 режимов нагрева:включают верхний и нижний нагрев, гриль, конвекцию, подогрев, разморозку и другие. Это позволяет использовать
устройство для широкого спектра кулинарных задач.
Сенсорная панель управления с цифровым дисплеем:обеспечивает интуитивное управление и отображение текущих параметров
нагрева. Упрощает настройку режимов и контроль процесса.
Автоматический контроль температуры:система пытается поддерживать заданную температуру, но пользователи отмечают, что
точность регулирования составляет ±5°C. Это связано с конструкцией термостата и теплообменными характеристиками камеры.
Режим гриль:позволяет поднимать температуру камеры до высоких значений, что особенно полезно для поджаривания и приготовления
блюд с хрустящей корочкой.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Духовка потребляет электроэнергию в соответствии с классом энергоэффективности A+. Это означает, что устройство оптимизировано для
снижения расхода энергии при стандартных режимах использования. Однако, при активации режима гриль или верхнего + нижнего нагрева,
потребление может быть выше из-за одновременной работы нескольких ТЭНов.

Устройство оснащено системой автоматического отключения при перегреве и защитой от случайного включения. Также предусмотрен механизм
блокировки дверцы духовки во время работы, что повышает безопасность при использовании.

Время разогрева до 180°C составляет 10–15 минут, в зависимости от начального состояния камеры и режима. Для точного контроля температуры
рекомендуется использовать внешний термометр, особенно при приготовлении блюд, где важна стабильность нагрева. Регулярная очистка
внутренней поверхности духовки может сократить время разогрева и повысить эффективность теплообмена.

Для подключения устройства к электросети требуется выделенная линия с мощностью 7.4 кВт. Рекомендуется проверить состояние проводки и
использовать стабилизатор напряжения для продления срока службы компонентов.

https://tehnopoisk.by/

