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Коммерческое предложение

№ 63 от 30-07-2026

Электрический духовой шкаф Electrolux CombiQuick
KVLBE08X

0.00р.
(Цена без учета доставки)
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Автоматические программы приготовления Да
Виды противней и форм эмалированный
Высота 45.5
Высота [Размеры ниши для встраивания] 46 см
Глубина 56.7
Глубина [Размеры ниши для встраивания] 55
Гриль Да
Дверца духовки откидная
Индикация ЖК-экран
Камеры с раздельным приготовлением Нет
Количество режимов работы 23
Количество стекол дверцы духовки 3

Комплектация глубокий противень,
решетка

Конвекция Да
Максимальная температура 230
Микроволны Да
Мощность микроволн [Духовой шкаф] 1 000 Вт
Мощность подключения 3000
Направляющие проволочные
Объём духового шкафа 43
Очистка духового шкафа ручная
Приготовление на пару Нет
Размер компактный

Режимы работы

нижний нагрев,
двухсторонний
нагрев, большой
гриль, нижний нагрев
+ конвекция,
размораживание,
поддержание
температуры

Страна производства Польша
Термощуп Нет
Тип духового шкафа электрический
Управление Сенсорное
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Функциональные особенности

таймер, отложенный
старт, звуковой
сигнал, блокировка от
детей, термостат,
освещение

Цвет черный
Ширина 59.5
Ширина [Размеры ниши для встраивания] 56

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Electrolux CombiQuick KVLBE08X — встроенный комбинированный духовой шкаф объемом 68 литров. Корпус устройства спроектирован с учетом
требований к встраиванию в кухонную мебель. Объем камеры духовки оптимизирован для одновременного приготовления нескольких блюд.
Материалы внутреннего покрытия устойчивы к воздействию высоких температур и пара, что обеспечивает долговечность и упрощает уход.
Устройство требует установки в стандартную нишу для встраиваемой техники, с учетом рекомендуемых зазоров для обеспечения циркуляции
воздуха и предотвращения перегрева.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Конвекция и пар:Обеспечивают гибкое управление процессом приготовления. Конвекционная система включает вентилятор, который
равномерно распределяет горячий воздух по камере, ускоряя процесс нагрева и улучшая качество готовки. Функция пара позволяет
использовать водяной пар для размягчения продуктов, улучшения текстуры и сохранения влаги.
Инверторная система нагрева:Устройство оснащено инвертором мощностью 800 Вт, что обеспечивает стабильный и точный контроль
температуры. Инвертор преобразует переменный ток в постоянный, позволяя более точно регулировать мощность нагревательных
элементов.
Электронное управление:Система управления реализована через электронную панель с цифровым интерфейсом. Это позволяет точно
задавать параметры приготовления, включая температуру и время, а также активировать дополнительные режимы, такие как разморозка
или самоочистка.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Прибор потребляет 2.6 кВт·ч при максимальной мощности. Это значение соответствует среднему энергопотреблению для устройств данного класса и
объема. Встроенные системы безопасности включают автоматическое отключение при перегреве и защиту от случайного включения. Также
предусмотрен механизм блокировки дверцы духовки при высокой температуре для предотвращения травм. Для нормальной работы требуется
подключение к электрической сети с напряжением 220 В и соответствующей мощностью. Устройство не требует подключения к газовой системе и
может быть установлено в помещениях с соответствующей вентиляцией.
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