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Коммерческое предложение

№ 53 от 18-10-2026

Вакуумный упаковщик AEG KDE911423B

6990.67р.
(Цена без учета доставки)
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Гарантия 2 года

Изготовитель

Electrolux Lehel Kft,
Femnyomo ut. 1, 5101
Jaszbereny, Hungary,
Electrolux Italia S.p.A.,
Италия, Viale Europa
63, 20020 Solaro (MI),
Italy, SC Electrolux
Romania SA, Bd. Traian
Nr. 23-29, 440078 Satu
Mare

Модель KDE911423B
Поставщик ООО "Домотехника"
Страна производства ИТАЛИЯ

Описание товара

Архитектурная база и материалы
AEG KDE911423B — встраиваемое вакуумное устройство с мощным двигателем 1800 Вт, предназначенное для профессионального использования в
домашней кухне. Корпус устройства выполнен из прочной нержавеющей стали, что обеспечивает долговечность и устойчивость к коррозии. Рабочая
камера объемом 23 литра позволяет обрабатывать значительные объемы продуктов одновременно. Устройство рассчитано на установку в
вентилируемом месте, чтобы избежать перегрева компонентов и обеспечить стабильную работу. Встраиваемый тип подключения требует монтажа в
предварительно подготовленную нишу или на рабочую поверхность согласно инструкциям производителя.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Вакуумная система:Работает на основе компрессора, обеспечивающего давление до 10 бар. Это позволяет эффективно удалять воздух из
упаковок, предотвращая развитие микроорганизмов и продлевая срок хранения продуктов.
Герметизирующий модуль:Использует нагревательный элемент для плавного и прочного сшивания пленки, гарантируя надежную защиту
содержимого.
Система сушки и разморозки:Устройство оснащено функцией сушки, которая позволяет обрабатывать продукты после разморозки без
потери их качества. Разморозка осуществляется за счет снижения давления внутри камеры, что способствует равномерному таянию льда.
Термовакуумная обработка (Sous-vide):Устройство поддерживает режим термовакуумной обработки, что позволяет готовить блюда с
точным контролем температуры и времени. Это достигается за счет регулируемого нагрева и герметичного вакуумного закрытия.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Устройство потребляет 1800 Вт электроэнергии, что соответствует высокой производительности и интенсивному режиму работы. Встроенные
системы безопасности включают защиту от перегрева и автоматическое отключение при перегрузке. Вентиляция камеры и охлаждение электронных
компонентов обеспечиваются за счет принудительного отвода тепла. Подключение к электросети осуществляется через стандартный кабель и
розетку, но из-за высокой мощности рекомендуется использовать отдельную линию подключения. Устройство также имеет защитную систему
блокировки камеры во время работы, что предотвращает случайное открытие и повышает уровень безопасности.
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