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Гарантия 2 года
Модель VC 350
Поставщик ООО "Дагфарн"

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Caso VC 350 представляет собой компактный вакуумный упаковщик, рассчитанный на домашнее использование. Устройство имеет вес 1.9 кг (4.2
фунта), что делает его удобным для размещения на столешнице или в шкафу. Корпус изготовлен из прочного пластика, устойчивого к механическим
воздействиям и влаге. Устройство работает от электросети 120 В, 60 Гц, потребляя 120 Вт мощности. Уровень шума составляет 65 дБ, что
соответствует среднему уровню для подобных приборов.

Устройство использует мешки из ПВХ (поливинилхлорида), обеспечивающие высокую прочность и устойчивость к проникновению воздуха. Длина
мешков — 30.5 см, что позволяет герметично упаковывать продукты различного объема. Для удобства эксплуатации предусмотрен режим
автоматической заправки мешками, исключающий необходимость вручную вставлять каждый мешок перед запуском цикла.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Вакуумная система:Устройство создает вакуум до 29.5 inHg (около 750 мм рт. ст.), что обеспечивает высокую степень удаления воздуха из
упаковки. Это важно для продления срока хранения продуктов за счет минимизации окисления и роста микроорганизмов.
Автоматическая заправка мешками:Отличительная черта Caso VC 350 — наличие системы автоматической заправки. Это позволяет
пользователю быстрее и эффективнее работать с несколькими порциями продуктов, особенно при частом использовании.
Режим удержания для жидких продуктов:Устройство оснащено функцией, позволяющей избежать вытекания жидкостей во время
процесса вакуумной упаковки. Это особенно полезно при консервировании соусов, бульйонов или мяса с высоким содержанием сока.
Удаление воздуха из контейнеров:Caso VC 350 поддерживает использование с уже закрытыми контейнерами. Прибор удаляет воздух
через специальный клапан, не требуя открытия емкости. Это повышает удобство и сохраняет структуру продукта.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Caso VC 350 потребляет 120 Вт электроэнергии, что делает его энергоэффективным по сравнению с аналогами. Устройство оснащено системой
защиты от перегрузки, которая отключает прибор в случае длительной работы без пауз. Также предусмотрен механизм блокировки мешка в случае
его неправильного размещения или повреждения, что предотвращает повреждение устройства и обеспечивает безопасность пользователя.

Охлаждение компонентов происходит через вентиляционные отверстия, расположенные по бокам корпуса. Это позволяет избежать перегрева и
поддерживает стабильную работу устройства в течение длительного времени. Для подключения к электросети требуется стандартная розетка 120
В, 60 Гц. Устройство не требует дополнительного монтажа — его можно использовать сразу после установки.

Прибор поставляется с гарантией 3 года, что подчеркивает уверенность производителя в его надежности. Устройство рекомендуется использовать в
сухом помещении и при температуре окружающей среды от +5°C до +40°C. Для оптимальной работы важно использовать оригинальные мешки из
ПВХ, совместимые с Caso VC 350.
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