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Коммерческое предложение

№ 85 от 30-07-2026

Варочная панель Electrolux EIV6340X

1923.67р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=229
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Booster Да
Автоматика закипания Нет
Автоматические программы Нет
Блокировка от детей Да
Газовые конфорки Нет
Газовые конфорки WOK Нет
Гарантия 1 год
Глубина 51.6
Глубина [Размеры ниши для встраивания] 49
Гриль Нет
Дата выхода на рынок 2018
Двухуровневые конфорки Нет
Диаметр посуды 125 — 420 мм

Дополнительные принадлежности аксессуары для
варочных панелей

Дополнительные функции пауза в
приготовлении

Индикатор остаточного тепла Да
Индукционные конфорки Да
Количество конфорок 4
Количество уровней мощности 14
Конфорки быстрого нагрева (HiLight) Нет
Материал рабочей поверхности cтеклокерамика
Модель EIV6340X
Общая мощность 7350
Поддержание тепла Нет

Подробная информация о конфорках

Левая передняя
2300/3200 Вт / 210
ммЛевая задняя
2300/3200 Вт / 210
ммПравая передняя
1400/2500 Вт / 145
ммПравая задняя
1800/2800 Вт / 180 мм

Поставщик СООО Гравитех
Разновидность сенсорного управления слайдер

https://tehnopoisk.by/
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Рамка панели [Основные] Да стальная по
периметру

Расположение органов управления спереди
Ретродизайн [Основные] Нет
Свободные зоны нагрева Нет
Страна производства Германия
Таймер Да
Тип варочной поверхности индукционная
Тип установки независимая
Трёхуровневые конфорки Нет
Удаленное управление (Wi-Fi) Нет
Управление Сенсорное
Цвет черный
Ширина 57,6
Ширина [Размеры ниши для встраивания] 56

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Варочная панель Electrolux EIV6340X имеет 4 индукционные зоны, каждая из которых обеспечивает мощность до 3700 Вт. Это делает модель
пригодной для интенсивной кухонной нагрузки, включая быстрое кипячение и приготовление на высокой мощности. Поверхность устройства
выполнена из высококачественного стеклокерамического материала, устойчивого к термическим и механическим воздействиям. Устройство
рассчитано на установку в стандартные кухонные ниши и требует горизонтального монтажа. Для оптимального функционирования необходимо
соблюдение минимального расстояния между зонами при одновременной работе, чтобы избежать перегрузки электрической сети и перегрева.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Индукционные зоны:Работают по принципу магнитной индукции, генерируя тепло непосредственно в посуде. Это обеспечивает быстрый
нагрев и высокую эффективность.
Мощность 3700 Вт:Максимальная мощность позволяет обрабатывать большие объемы пищи, например, кипячение 5 литров воды за 1-2
минуты.
Технология EcoHygiene:Используется для поддержания чистоты поверхности и предотвращения накопления остатков жира и грязи. Это
достигается за счет антистатического покрытия и легкости очистки.
Совместимость с посудой:Работает только с посудой, имеющей магнитное дно, например, чугунной или эмалированной. Такие материалы
обеспечивают максимальную передачу тепла.
Расстояние между зонами:При одновременной работе нескольких зон важно соблюдать расстояние между ними, чтобы избежать
перегрева и перегрузки электрической системы. Это связано с тем, что индукционные катушки потребляют значительный ток, и их близкое
расположение может вызвать перегрев компонентов.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Энергопотребление:Хотя точные данные о потреблении энергии не указаны, мощность 3700 Вт указывает на высокую интенсивность
работы. При одновременной активации нескольких зон рекомендуется использовать сеть с достаточной пропускной способностью.
Система безопасности:Варочная панель оснащена автоматической системой отключения при перегреве и защитой от случайного
включения. Также предусмотрена функция блокировки для детей, предотвращающая несанкционированное использование.
Охлаждение компонентов:Для предотвращения перегрева используется система активного охлаждения, включающая вентиляционные
отверстия и термостабилизацию. Это позволяет поддерживать стабильную работу даже при длительной нагрузке.
Подключение к сети:Рекомендуется установка в отдельную электрическую линию с номиналом не менее 16 А. Это связано с высокой
мощностью индукционных катушек и необходимостью избежать перегрузки бытовой электросети.
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