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Коммерческое предложение

№ 68 от 29-07-2026

Комби-пароварка Miele DGC 7440 HCX PRO OBSW

15500.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=2374
https://tehnopoisk.by/
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RemoteService Есть
Sous-vide Есть
Автоматическая очистка от накипи Есть
Автоматические программы Есть

Артикул DGC 7440 HCX PRO
OBSW

Без ручки Есть
Блокировка запуска Есть
Быстрый старт Есть
Верхний жар Есть
Верхний/нижний жар Есть
Вес, кг 40.2
Внешний парогенератор Есть
Время приготовления не зависит от объёма Есть
Высота, см 45.6
Габариты ниши для встраивания (В х Ш х Г), см 45-45.2 х 56-56.8 х 55
Глубина, см 57.2
Гриль Есть
Гриль малый Есть
Гриль с обдувом Есть
Дверца CleanGlass Есть
Дисплей DirectSensor
Длина сетевого кабеля, м 2
Ёмкость для свежей воды Есть
Запас воды примерно на 90 минут приготовления Есть
Защитное отключение Есть
Звуковой сигнал при достижении целевой температуры Есть
Индивидуальные настройки влажности для комби-
приготовления Есть

Индивидуальные установки Есть
Индикация заданной температуры Есть
Индикация фактической температуры Есть
Интенсивное выпекание Есть
Количество программ пользователя 20
Количество уровней боковых направляющих 3
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Количество фаз 1
Комби-приготовление Есть
Конвекция плюс Есть
Контейнер для конденсата за моторизованной панелью
управления Есть

Легко снимаемые боковые решётки Есть
Материал внутренней камеры нержавеющая сталь
Моторизированная панель управления Есть
Напряжение, В 220-240
Нижний жар Есть
Общая потребляемая мощность, кВт 3.45
Объем рабочей камеры, л 48
Перфорированный контейнер для пароварок из нержавеющей
стали 1

Полностью откидной ТЭН гриля Есть
Предварительный разогрев Есть
Предохранитель, А 16
Приготовление блюд меню без смешивания вкусов и запахов Есть
Приготовление на пару Есть
Приготовление на пару на нескольких уровнях одновременно 3
Программа замачивания Есть
Программа ополаскивания Есть
Программа по уходу «Сушка» Есть
Разогрев Есть
Рекомендация температуры Есть
Решётка для выпечки и запекания с покрытием PerfectClean 1
Сенсор влажности Есть
Серия ArtLine
Сетевой кабель с вилкой Есть
Система Touch2Open Есть
Система охлаждения испарений Есть
Система охлаждения прибора с холодным фронтом Есть
Сливной фильтр Есть
Специальные программы Есть
Специальный режим для выпечки Есть
Съёмные боковые направляющие с покрытием PerfectClean,
пара 1
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Таблетки для удаления накипи 2
Таймер Есть
Технология подачи пара DualSteam
Тип пароварки комби-пароварка
ТЭН в днище для уменьшения образования конденсата Есть
Функция Crisp function Есть
Функция Mix&Match Есть
Функция отвода пара перед окончанием приготовления Есть
Функция поддержания тепла Есть

Цвет черный обсидиан
Obsidian Black

Частота, Гц 50-60
Ширина, см 59.5

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Miele DGC 7440 HCX PRO OBSW — вытяжная сушилка для посуды, предназначенная для использования в домашних условиях. Устройство имеет
внутреннюю камеру объемом 71 литр, что позволяет одновременно обрабатывать значительное количество посуды. Корпус и внутренние
компоненты выполнены из материалов, устойчивых к высокой влажности и перепадам температур. Устройство не требует сложного монтажа —
подключение к электросети осуществляется стандартным способом, при этом важно соблюдать рекомендации производителя по электрическим
требованиям. Для эффективного функционирования рекомендуется установка в хорошо вентилируемом помещении.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Технология OBSW (OptiSense Water):автоматически определяет уровень влажности посуды и регулирует параметры сушки для
минимизации энергопотребления и времени работы. Это позволяет оптимизировать процесс и избежать пересушивания.
A+++ энергоэффективность:устройство потребляет меньше энергии по сравнению с аналогами. При использовании режима
"Экономичная сушка" и при полной загрузке камеры, среднее потребление энергии составляет 0.75–1.1 кВт/ч на цикл.
Интеллектуальная система PerfectCook:автоматически регулирует температуру и время, обеспечивая точное выполнение программ
сушки. Это упрощает использование и повышает надежность результатов.
Мощный двигатель и система регулирования давления:обеспечивают стабильную работу устройства даже при длительной нагрузке.
Это делает модель пригодной для частого использования.
Система HydroClean:камера из нержавеющей стали, устойчивая к ржавчине, облегчает очистку и поддерживает гигиеничность.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Устройство Miele DGC 7440 HCX PRO OBSW рассчитано на работу в стандартной электросети. Для подключения требуется соблюдать требования к
мощности и стабильности подачи электроэнергии. В режиме "Экономичная сушка" происходит снижение энергопотребления за счет уменьшения
скорости вентилятора и оптимизации температурного режима. Система автоматического отключения включает защиту от перегрева и перегрузки.
Также предусмотрен режим самоочистки, который помогает поддерживать работоспособность компонентов. Устройство рекомендовано
использовать при полной загрузке камеры, чтобы повысить эффективность работы и снизить энергозатраты. Для поддержания точности работы
системы PerfectCook рекомендуется проводить калибровку каждые 6 месяцев.
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