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Коммерческое предложение

№ 76 от 16-07-2026

Вакууматор Gaggenau GV451120

14500.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/vakuumator-gaggenau-gv-451
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Вакуумирование жидкостей Есть
Вакуумирование продуктов Есть
Максимальный размер пакетов, мм 210-275
Напряжение, В 230
Объем вакуумной камеры, л 7
Частота, Гц 50-60

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Gaggenau GV451120 — настенная электрическая духовка с объемом камеры 71 литр. Внутренняя камера выполнена из нержавеющей стали, что
обеспечивает долговечность и гигиеничность. Устройство встраивается в нишу с высотой 14 см и имеет габариты 845 x 594 x 568 мм. Потребляемая
мощность составляет 3,6 кВт, что соответствует высокой производительности и стабильности работы при максимальной температуре 250°C.
Устройство рассчитано на стандартное подключение к электросети 230 В, 50 Гц. Монтаж требует точной установки в подготовленную нишу, чтобы
обеспечить доступ к вентиляционным отверстиям и безопасную эксплуатацию.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
10 режимов нагрева:включают различные методы приготовления, обеспечивающие универсальность в использовании.
Таймер и индикация готовности:позволяют точно контролировать процесс приготовления, предотвращая перегрев и недоогрев.
Функция поддержания температуры:автоматически регулирует нагрев, чтобы поддерживать заданный уровень.
Система самоочистки:упрощает обслуживание камеры, уменьшая необходимость ручной очистки.
Автоматическое распознавание подключения для вакуумирования вне камеры:обеспечивает гибкость использования с контейнерами
и бутылками.
Съемная сварочная планка с антипригарным покрытием:позволяет быстро и аккуратно заваривать пакеты.
3 уровня термосварки:адаптируются к различной толщине и типу пакетов.
Максимальный уровень вакуумирования 99% внутри камеры и 90% вне камеры:гарантирует эффективное удаление воздуха, что
особенно важно для метода су-вид и хранения продуктов.
Мембрана предотвращения обратного тока жидкостей:защищает от возможных протечек при вакуумировании вне камеры.
Программа сушки вакуумного насоса:увеличивает срок службы компонентов, предотвращая образование конденсата.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Духовка Gaggenau GV451120 потребляет 3,6 кВт при работе, что соответствует стандартам профессиональных кухонных приборов. При
вакуумировании вспомогательная функция потребляет 150 Вт. Устройство оснащено системой автоматического отключения, которая активируется
после завершения программы или в случае превышения допустимых параметров. Также предусмотрен механизм защиты от случайного включения,
что особенно важно при наличии детей. Вентиляционная система охлаждает ключевые компоненты, включая вакуумный насос, предотвращая
перегрев и повышая стабильность работы. Для подключения к электросети требуется сеть с напряжением 230 В и частотой 50 Гц. Рекомендуется
установка устройства в хорошо проветриваемом месте для обеспечения эффективного охлаждения. В случае поломки ремонт следует доверять
авторизованным сервисным центрам, таким как Gaggenau Service Center, чтобы избежать нарушения точной настройки и сохранить гарантию.
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