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Коммерческое предложение

№ 77 от 16-07-2026

Комбинированный духовой шкаф-пароконвектомат
GS271130

23450.00р.
(Цена без учета доставки)
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Напряжение, В 230
Частота, Гц 50-60

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Модель GS271130 представляет собой комбинированный духовой шкаф-пароконвектомат, предназначенный для домашнего использования.
Оборудование имеет объем камеры 55 литров, что позволяет одновременно готовить несколько порций или крупногабаритные блюда. Устройство
устанавливается вровень с кухонной поверхностью, обеспечивая эргономичное и эстетичное включение в интерьер. Дверца полностью стеклянная,
без ручки, оснащена тройным остеклением и системой электронного открывания. Это повышает безопасность и упрощает доступ к внутреннему
объему. Корпус прибора охлаждаемый, что предотвращает перегрев и обеспечивает комфорт при эксплуатации. Внутреннее пространство
выполнено из нержавеющей стали, что делает его гигиеничным и устойчивым к коррозии. Устройство требует фиксированного подключения к
системе подачи и слива воды, а также использования внешнего парогенератора.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Гриль мощностью 2 кВт:Расположен за стеклокерамикой, обеспечивает равномерное обжаривание продуктов. Может использоваться в
комбинации с циркуляцией горячего воздуха или подачей пара.
Вентилятор горячего воздуха:Вращается в обоих направлениях, что гарантирует равномерное распределение тепла по камере.
Поддерживает режимы нагрева от 30 до 250°C.
Система точного контроля температуры:В режиме работы отображает текущую температуру, что позволяет точно управлять процессом
приготовления. Подходит для метода су-вид.
Подача и отвод пара:Обеспечивают гибкость в выборе режимов приготовления. Влажность в камере регулируется на 5 уровнях: 0%, 30%,
60%, 80%, 100%.
Автоматические программы:Встроено 200 программ, включая 10 автоматических режимов приготовления. Пользователь может сохранить
до 30 избранных программ.
Сенсорный дисплей с кольцом управления:Управление осуществляется через полностью сенсорный интерфейс, дополненный кольцом
управления из нержавеющей стали. Дисплей отвечает на присутствие пользователя, обеспечивая удобство и интуитивность.
Таймеры и дополнительные функции:Доступны функции таймера — время приготовления, окончание, обратный отсчет. Также
предусмотрено программное автоматическое открывание дверцы после завершения приготовления для предотвращения пережаривания.
Боковая подсветка:Позволяет обеспечить полный обзор продукта в процессе готовки, что удобно для контроля.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Устройство GS271130 имеет уровень энергоэффективности класса A+ и потребляет 1.2 кВт/ч в режиме духового шкафа и 2.8 кВт/ч в режиме
пароконвектомата. Общий расход энергии за тестовый период составил 150 кВт/ч. Максимальная температура нагрева — 250°C, время разогрева до
200°C — 8 минут. Уровень шума в режиме работы — 52 дБ, что соответствует тихой эксплуатации. Устройство оснащено системой защитного
отключения, предотвращающей перегрев, и защитой от детей, блокирующей случайное включение. Электронный замок дверцы предотвращает ее
непреднамеренное открытие во время работы. Все съемные компоненты, включая фильтры и аксессуары, можно мыть в посудомоечной машине.
Также предусмотрен режим автоматической сушки камеры после завершения приготовления. Для поддержания стабильной работы рекомендуется
использовать оригинальные запчасти и соблюдать требования к монтажу.
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