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Коммерческое предложение

№ 89 от 20-07-2026

Варочная панель Miele KM 7617 FX

14500.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=2450
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Автоматика закипания Есть
Автоматическая функция Con@ctivity 3.0 Есть
Автоматическое выключение всех конфорок Есть
Артикул 26761760RU
Блокировка запуска Есть
Вес брутто, кг 15
Вес, кг 15
Вид нагрева индукционный
Встроенный охлаждающий вентилятор Есть
Высота, см 5.1
Глубина ниши для встраивания, см 47
Глубина упаковки, см 47
Глубина, см 49.2
Длина сетевого кабеля, м 1.4
Защита от перегрева Есть
Защитное отключение Есть
Индивидуальные настройки (например, звуковые сигналы) Есть
Индикатор остаточного тепла Есть
Индикация работы Есть
Количество конфорок 1
Кухонный будильник Есть
Материал панели конфорок стеклокерамика
Минимальная толщина столешницы, мм 10
Мощность, кВт 7.3
Напряжение, В 230
Особенности дизайна без рамки

Особенности установки на уровне со
столешницей

Распознавание посуды/размера посуды Есть
Сохранение тепла Plus Есть
Ступени мощности 1-9
Тип Независимая
Функция Booster Есть
Функция Stop&Go Есть
Функция TempControl Есть
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Функция TwinBooster Есть
Функция блокировки Есть
Функция восстановления параметров Есть
Функция поддержания тепла Есть
Цвет панели конфорок черный
Центральная, Вт 2600 / 3300 / 3650
Центральная, мм 570 х 380
Частота, Гц 50
Ширина ниши для встраивания, см 73
Ширина упаковки, см 73
Ширина, см 75.2

Элементы управления сенсорные Smart
Select

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Miele KM 7617 FX представляет собой интегрируемую варочную панель с индукционной технологией. Устройство имеет габариты 59.1 x 52 x 5 см и
вес 12.5 кг. Корпус выполнен из черного стекла, что обеспечивает прочность и эстетическую интеграцию в кухонную мебель. Панель предназначена
для встраивания в столешницу, с требованием к монтажу, включающему герметичное крепление и защиту от влаги. Сенсорное управление и
высокая степень герметичности делают устройство подходящим для использования в помещениях с высокой влажностью.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Индукционные зоны:Устройство оснащено пятью зонами нагрева, обеспечивающими максимальную мощность 3680 Вт. Это позволяет
одновременно готовить на нескольких уровнях мощности, варьируемых от 100 до 2400 Вт. Зоны поддерживают адаптацию под размер
посуды.
PowerBoost:Функция временного увеличения мощности позволяет быстро довести температуру до нужного уровня, после чего система
автоматически возвращает параметры к исходным.
Автоматическое отключение и таймер:Варочная панель оснащена таймером, который обеспечивает автоматическое отключение после
заданного времени. Это позволяет избежать перегрева и повышает безопасность эксплуатации.
Защита от детей:Система блокирует случайное включение устройств, особенно полезна в доме с детьми.
Индикация остаточного тепла:После выключения, панель отображает индикацию остаточного тепла для предупреждения пользователя о
возможных ожогах.
Miele@home:Интеграция с системой Miele@home позволяет управлять устройством удаленно через смартфон или голосовые помощники.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Miele KM 7617 FX имеет класс энергопотребления A++, что подтверждает высокую энергоэффективность. В режиме нагрева воды панель потребляет
2200 Вт, а время нагрева до 100°C составляет 12 минут. За цикл нагрева потребляется 1.1 кВт·ч. Индукционная эффективность устройства достигает
94%, что означает высокий коэффициент преобразования электрической энергии в тепловую. Устройство оснащено системой защиты от детей и
автоматическим отключением, что повышает безопасность использования. Для подключения требуется сеть 230 В, 50 Гц, с защитой от перегрузок и
короткого замыкания. Рекомендуется использовать посуду с магнитной подошвой и минимальным зазором для оптимальной передачи тепла.
Регулярная чистка индукционных зон от остатков жира и грязи улучшает теплопередачу и продлевает срок службы устройства.
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