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Коммерческое предложение

№ 81 от 30-07-2026

Комбинированный духовой шкаф Miele DO 7860 GRGR

45500.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=2671
https://tehnopoisk.by/
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Автоматика жарения Есть
Автоматические программы Есть
Артикул 20786035RU
Блокировка дверцы во время пиролитической чистки Есть
Блокировка запуска Есть
Быстрый разогрев Есть
Верхний жар Есть
Верхний/нижний жар Есть
Вес брутто, кг 69.9
Вес, кг 60.8

Вид прибора полноразмерный
шириной 60 см

Высота ниши для встраивания, см 60
Высота упаковки, см 68
Высота, см 59.6
Глубина ниши для встраивания, см 55
Глубина упаковки, см 60
Глубина, см 56.9
Гриль Есть
Гриль с обдувом Есть
Дисплей сенсорный MTouch
Длина сетевого кабеля, м 2
Защитное отключение Есть
Индикация фактической температуры Есть
Интенсивное выпекание Есть
Катализатор AirClean Есть
Количество режимов работы 12
Количество уровней приготовления 4
Конвекция плюс Есть
Конвекция с паром Есть
Конвекция с паром + верхний и нижний жар Есть
Малый гриль Есть

https://tehnopoisk.by/


Сайт:
Email:

Телефон:

tehnopoisk.by
vip.technik555@gmail.com

+375 29 660 70 77

Страница 4 из 5

Меню M Chef

• M Chef + Конвекция
плюс
• M Chef +
Верхний/нижний жар
• M Chef +
Интенсивное
выпекание
• M Chef + Конвекция
с паром
• M Chef +
Автоматика жарения
• M Chef + Гриль
большой
• M Chef + Гриль с
обдувом

Мощность, кВт 3.7
Напряжение, В 220
Нижний жар Есть
Низкотемпературное приготовление Есть
Объем, л 50

Особенности духового шкафа с функцией
добавления пара

Очистка пиролитическая
Поддержание тепла Есть
Помощник Есть
Программируемое время подачи пара Есть
Программы Gourmet Assistant Есть
Программы Gourmet Pro Есть
Противень для выпечки с покрытием PerfectClean 1
Противень и решётка для выпечки и запекания с покрытием
Pyrofit 1

Размораживание Есть
Рекомендуемые Gourmet units Есть
Серия VitroLine
Система охлаждения прибора с холодным фронтом Есть
Специальные программы Есть
Способ подключения электрический
Таблетки для удаления накипи 2
Таймер Есть
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Технология SoftClose Есть

Тип освещения светодиодное
BrilliantLight

Универсальный противень с покрытием PerfectClean 1
Функция Crisp function Есть
Функция Dialog cooker Есть

Цвет графитовый серый
Graphite Grey

Частный ужин Есть
Частота, Гц 50
Шаббат Есть
Ширина ниши для встраивания, см 56-56.8
Ширина упаковки, см 66
Ширина, см 59.5

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Miele DO 7860 GRGR — комбинированный духовой шкаф шириной 60 см, объём камеры составляет 50 литров. Прибор работает от сети 230 В / 50 Гц.
Мощность электрического нагревателя — 1400 Вт. Максимальная температура нагрева — 275 °C. В конструкции используется стеклокерамика и
металлические компоненты, обеспечивающие долговечность и термостойкость. Для монтажа требуется шкаф с соответствующими размерами и
доступом к газовой магистрали. Рекомендуется использовать оригинальные запчасти Miele при обслуживании.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Электронное управление:Прибор оснащён электронной системой управления и сенсорным дисплеем MTouch, что позволяет точно
задавать параметры и мониторить процесс.
12 режимов нагрева:Включает такие режимы, как «Интенсивное выпекание», «Гриль», «Низкотемпературное приготовление»,
«Размораживание» и другие. Режим «Интенсивное выпекание» обеспечивает равномерное распределение тепла для формирования
хрустящей корочки.
Технология M Chef:Автоматически подбирает параметры для приготовления более 100 блюд, исключая необходимость ручной настройки.
Режим Gourmet Assistant:Предлагает рекомендуемые настройки, которые пользователь может подтвердить касанием.
Пиролитическая система очистки:Остатки пищи в камере сжигаются при высокой температуре до состояния пепла, который легко
удаляется после остывания.
Технология SoftClose:Обеспечивает плавное закрытие дверцы духовки при помощи механической системы демпфирования.
Катализатор AirClean:Улавливает частицы жира и нейтрализует запахи, возникающие при приготовлении.
Термощуп:Позволяет отслеживать реальную температуру внутри камеры духовки.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Прибор потребляет 0.86 кВт·ч за стандартный цикл сушки. Для поддержания стабильной работы необходимо регулярно очищать духовку и горелки,
а также дезинфицировать резервуар для воды. В случае неисправности рекомендуется проверить подключение к газу и электричеству, а также
состояние термостата — устройства, отвечающего за контроль температуры. При эксплуатации важно соблюдать требования по подключению к
электросети и газовой магистрали. В случае сбоев в работе дисплея или системы управления, обращение к авторизованным сервисным центрам Miele
является обязательным. Прибор не требует дополнительного охлаждения компонентов в процессе работы, но для поддержания эффективности
рекомендуется проводить техническое обслуживание согласно инструкциям производителя.
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