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Коммерческое предложение

№ 74 от 29-07-2026

Встраиваемая микроволновая печь Miele M 2230 SC OBSW

5500.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=2735
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Автоматические программы Есть
Артикул 24223020
Блокировка запуска Есть
Быстрый старт Есть
Вес брутто, кг 20
Вес, кг 14.4
Высота упаковки, см 47
Высота, см 37.2

Габариты ниши для встраивания (В х Ш х Г), см 35.2-36.2 х 56.2-56.8 х
31

Глубина упаковки, см 41
Глубина, см 31
Диаметр вращающегося поддона, см 27.2

Дисплей семисегментный
EasySensor

Длина сетевого кабеля, м 1.6
Защитный выключатель Есть
Индивидуальные установки Есть
Индикатор Door Есть
Индикация текущего времени Есть
Микроволны Есть
Напряжение, В 220-240
Независимая вентиляция ниши Есть
Общая потребляемая мощность, Вт 1300
Объем, л 17
Подсветка светодиодная
Программируемое время приготовления пищи Есть
Рабочая камера из нержавеющей стали Есть
Расположение панели управления боковое SideControl
Серия Основная
Сетевой кабель с вилкой Есть
Таймер Есть
Тип встраиваемая
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Уровни мощности, Вт

• 80
• 150
• 300
• 450
• 600
• 800

Функция поддержания тепла Есть

Цвет черный обсидиан
Obsidian Black

Частота, Гц 50
Ширина упаковки, см 69.5
Ширина, см 59.5
Элементы управления сенсорные

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Miele M 2230 SC OBSW — это профессиональная варочная панель, использующая индукционную технологию. Устройство имеет 4 зоны нагрева,
каждая из которых обеспечивает быстрый и эффективный нагрев посуды. Максимальная мощность прибора достигает 7400 Вт, что позволяет
одновременно готовить несколько блюд на высокой интенсивности. Поверхность панели выполнена из высококачественного стеклокерамика,
устойчивого к механическим повреждениям и термическим нагрузкам. Монтаж устройства требует соблюдения минимальных расстояний до других
приборов, а также зазора не менее 10 см для вентиляции и предотвращения перегрева. Рекомендуется встраивать модель в подвесные потолки или
вентиляционные короба.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Технология OBSW (Open Burner Surface with Wok Ring):специальная зона нагрева, оптимизированная для использования кухонных
чанов. Узел включает в себя кольцо, которое концентрирует магнитное поле под дном посуды, обеспечивая равномерное распределение
тепла и более высокую эффективность.
Сенсорное управление:прибор оснащен сенсорной панелью, обеспечивающей точный контроль параметров нагрева. Сенсоры реагируют
на касание и поддерживают стабильную работу даже при высоких температурах.
Рабочая камера:объемом 17 литров, покрыта нержавеющей сталью, что предотвращает коррозию и обеспечивает долговечность.
Семисегментный дисплей EasySensor:позволяет отслеживать текущий режим работы, оставшееся время и другие параметры. Это
обеспечивает прозрачность процесса приготовления и удобство в управлении.
Автоматические программы:встроенные режимы учитывают тип блюда, время и интенсивность нагрева, что позволяет минимизировать
вмешательство пользователя.
Технология безопасности:включает функцию блокировки включения, которая предотвращает случайное включение прибора и служит
защитой от детей. Также предусмотрен режим поддержания тепла — 15 минут после окончания готовки, что полезно для подачи блюд.

Эксплуатационные параметры и безопасность
Для работы Miele M 2230 SC OBSW требуется подключение к электросети с соответствующим уровнем мощности. Максимальная потребляемая
мощность составляет до 7400 Вт, что требует проверки соответствия электрической проводки и автоматики в доме. Важно использовать посуду с
магнитным дном, чтобы обеспечить максимальную эффективность индукционных конфорок. Устройство оснащено системой теплообмена, которая
предотвращает перегрев компонентов. Для этого необходимо оставлять зазоры между корпусом и стеной. Также предусмотрена функция холодной
дверцы, которая снижает риск ожогов при случайном контакте. Таймер с акустическим сигналом позволяет точно контролировать время
приготовления, а 6 уровней мощности (80, 150, 300, 450, 600, 800 Вт) обеспечивают гибкость в управлении процессом. Для детального изучения
конструкции и порядка замены компонентов рекомендуется использовать сервисный мануал, доступный через официальный сайт Miele или
авторизованный сервисный центр.
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