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Коммерческое предложение

№ 100 от 29-07-2026

Варочная панель Electrolux EIS84486

4253.33р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=332
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Booster Да
Автоматика закипания Нет
Автоматические программы Нет
Блокировка от детей Да
Газовые конфорки Нет
Газовые конфорки WOK Нет
Гарантия 1 год
Глубина 49
Глубина [Размеры ниши для встраивания] 49
Гриль Нет
Дата выхода на рынок 2018
Двухуровневые конфорки Нет
Диаметр посуды 125 — 420 мм
Дополнительные функции пауза в приготовлении
Индикатор остаточного тепла Да
Индукционные конфорки Да
Количество конфорок 4
Количество уровней мощности 9
Конфорки быстрого нагрева (HiLight) Нет
Материал рабочей поверхности cтеклокерамика
Модель EIS84486
Общая мощность 7350
Поддержание тепла Нет

Подробная информация о конфорках

Левая передняя
2300/3200 Вт / 210
ммЛевая задняя
2300/3200 Вт / 210
ммЦентральная зона
1400/2500 Вт / 145
ммПравая задняя
1600/2500/2300/3000/3600
/ 3600W / 180/240 / 320 мм

Поставщик СООО Гравитех
Разновидность сенсорного управления сенсорный ЖК-дисплей
Рамка панели [Основные] Да скошенный фронт
Расположение органов управления спереди
Ретродизайн [Основные] Нет
Свободные зоны нагрева Нет
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Страна производства Германия
Таймер Да
Тип варочной поверхности индукционная
Тип установки независимая
Трёхуровневые конфорки Нет
Удаленное управление (Wi-Fi) Нет
Управление Сенсорное
Цвет серый
Ширина 75
Ширина [Размеры ниши для встраивания] 75

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Варочная панель Electrolux EIS84486 представляет собой компактную и функциональную систему с 9 индукционными зонами, расположенными в
симметричном порядке для оптимального использования пространства. Устройство рассчитано на работу от электросети 220-240 В, 60 Гц, что
соответствует стандартам бытовой электроники в большинстве регионов. Каждая зона обладает мощностью до 1800 Вт, а суммарная мощность всех
зон достигает 7200 Вт, что делает модель пригодной для интенсивной кухонной нагрузки. Поверхность устройства выполнена из закаленного
стекла, устойчивого к термическим и механическим воздействиям. Для монтажа требуется ровная поверхность и подключение к электрической сети
с соответствующими требованиями. Устройство не предназначено для установки в условиях высокой влажности без дополнительной защиты.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Индукционные зоны:9 зон, каждая из которых поддерживает мощность до 1800 Вт, обеспечивают гибкость в готовке. Это позволяет
одновременно использовать несколько посудин различного размера.
PowerBoost:Все зоны поддерживают функцию PowerBoost, которая временно увеличивает мощность для ускорения нагрева. Это особенно
полезно при необходимости быстрого кипячения или разогрева.
Автоматическое распознавание посуды:Устройство определяет наличие посуды на зоне и активирует нагрев только при наличии
подходящей посуды, что повышает безопасность и эффективность.
Таймер и автоматическое отключение:Встроенные функции позволяют задавать время работы и автоматически отключать устройство
после окончания заданного периода, что снижает риск перегрева и экономит электроэнергию.
Индикация остаточного тепла:После отключения нагрева панель отображает остаточное тепло, что помогает избежать случайного
прикосновения к горячей поверхности.

Эксплуатационные параметры и безопасность
EIS84486 потребляет 65 Вт в режиме нагрузки и 15 Вт в режиме простоя, что делает его энергоэффективным при использовании. Устройство
оснащено системой защиты от перегрева и автоматического отключения, что минимизирует риски возгорания или повреждения компонентов. Также
предусмотрен механизм блокировки от случайного включения, особенно полезный в домах с детьми. Для подключения к электросети требуется
кабель соответствующего сечения и установка отдельного выключателя. Важно соблюдать рекомендации по эксплуатации, такие как регулярная
очистка поверхности и избегание попадания воды на пьезоэлементы. Устройство рекомендуется использовать с посудой, совместимой с
индукционным нагревом, чтобы обеспечить стабильную работу и избежать перегрузок.
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