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Коммерческое предложение

№ 83 от 28-10-2026

Варочная панель Electrolux EIT60443X

1852.00р.
(Цена без учета доставки)

https://tehnopoisk.by/index.php?route=product/product&product_id=333
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Booster Да
Автоматика закипания Нет
Автоматические программы Нет
Блокировка от детей Да
Высота 4,6
Газовые конфорки Нет
Газовые конфорки WOK Нет
Глубина 51,6
Глубина [Размеры ниши для встраивания] 49
Гриль Нет
Двухуровневые конфорки Нет

Дополнительные функции
пауза в
приготовлении,
управление вытяжкой

Индикатор остаточного тепла Да
Индукционные конфорки Да
Количество конфорок 4
Конфорки быстрого нагрева (HiLight) Нет
Материал рабочей поверхности cтеклокерамика
Модель EIT60443X
Общая мощность 7200
Поддержание тепла Нет
Поставщик СООО Гравитех
Разновидность сенсорного управления слайдер

Рамка панели [Основные] стальная по
периметру

Расположение органов управления спереди
Ретродизайн [Основные] Нет
Свободные зоны нагрева Нет
Страна производства Румыния
Таймер Да
Тип варочной поверхности индукционная
Тип установки независимая
Трёхуровневые конфорки Нет
Удаленное управление (Wi-Fi) Нет
Управление Сенсорное
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Цвет черный
Ширина 57,6
Ширина [Размеры ниши для встраивания] 56

Описание товара

Архитектурная база и материалы
Electrolux EIT60443X — профессиональная индукционная варочная панель, рассчитанная на интенсивное использование. Устройство имеет габариты
52 x 594 x 520 мм, что позволяет интегрировать его в большинство кухонных планировок, где требуется высокая производительность. Вес составляет
около 18 кг, что обеспечивает стабильность и надежность на рабочей поверхности. Панель работает от 3-фазного питания с напряжением 400 В, что
делает ее пригодной для использования в промышленных или профессиональных кухнях. Материалы корпуса и внутренней конструкции
обеспечивают термостойкость и долговечность.

Для корректной работы требуется профессиональная установка, включая монтаж электропроводки и вентиляции. Важно учитывать, что устройство
работает с высокой мощностью — 7000 Вт, распределенной между 4 индукционными зонами, что требует соответствующей подготовки помещения.

Функциональные узлы (Детальный разбор)
Индукционный нагрев:Работает по принципу электромагнитной индукции, обеспечивая быстрое и эффективное распределение тепла.
Зоны имеют разную площадь, что позволяет адаптировать устройство под посуду разного размера.
Распределение мощности:Общая мощность устройства — 7000 Вт, что делает его подходящим для одновременной работы нескольких
кухонных приборов. Эта мощность распределяется по 4 индукционным зонам, каждая из которых может работать независимо.
Электронная система управления:Обеспечивает точную настройку параметров нагрева, включая таймер, функцию блокировки детей и
автоматическое отключение при перегреве. Для стабильной работы рекомендуется использовать совместимые контроллеры температуры.
Режим ожидания:Устройство потребляет 1.2 Вт в режиме ожидания, что делает его энергоэффективным при простое. При активной
работе энергопотребление составляет 3.5 Вт.
Монтажная подготовка:Требуется профессиональная установка, включая обустройство вентиляции и проверку электропроводки.
Рекомендуется использовать теплоизоляцию для защиты от перегрева.

Эксплуатационные параметры и безопасность
EIT60443X работает на 3-фазном питании с напряжением 400 В, что обеспечивает стабильную подачу энергии и предотвращает перегрузки.
Устройство имеет встроенные системы безопасности, такие как автоматическое отключение при перегреве и блокировка детей, что особенно важно
при использовании в домах с маленькими детьми. Также предусмотрен таймер, который позволяет контролировать продолжительность нагрева.

Энергопотребление устройства минимально при простое — 1.2 Вт — и увеличивается до 3.5 Вт при активной работе. Это позволяет эффективно
использовать устройство даже в условиях частого включения и выключения. Для предотвращения перегрева и повышения долговечности
нагревательного элемента важно соблюдать рекомендации по установке и эксплуатации. В частности, необходимо контролировать температуру и
использовать теплоизоляцию, чтобы минимизировать риск повреждения.

При неправильной установке или эксплуатации (например, сухом запуске или отсутствии вентиляции) может произойти выход из строя
нагревательных элементов. Поэтому важно использовать профессиональные услуги для монтажа и следовать рекомендациям производителя.
Устройство также рекомендуется использовать с посудой, имеющей ферромагнитное дно, чтобы обеспечить максимальную эффективность
индукционного нагрева.
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